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FORMATO mm: 115X150X39H ART. VED CARTA:  EF01  ART. CLIENTE: 

CLIENTE: standard 

FORMATO mm: 190x140x30H ART. VED CARTA:  EF02 ART. CLIENTE: 

FORMATO mm: 134x94x35H ART. VED CARTA:  EF03  ART. CLIENTE: 

FORMATO mm: 175x105x30H ART. VED CARTA:  EF04  ART. CLIENTE: 

FORMATO mm: 104X229X30H ART. VED CARTA:  EF05 ART. CLIENTE: 

 

DESCRIZIONE: VASS.CART.NERO ECOLAND FORNO  

 

MATERIE PRIME UTILIZZATE: 

Cartoncino TRAYFORMA BPET 310 g/m² 

Pet nero (rivestimento lato int.) 40 g/m²   

Grammatura totale (g/m²) 350 

 

COLORI DI STAMPA   

Numero Colori 1 + vernice 

Tonalità NERO 

Stampa  GENERICA ECOLAND FORNO 

Provenienza Outsourcing 

Coprenza 90 % 

Note Durante il processo di stampa viene utilizzato l’antiscartino senza OGM e Gluten Free  

 

COLLE 

Provenienza LEUENBERGER 

 

IMBALLI 

Unità di vendita:  CONFEZIONE    

Etichette SÌ  

 

Imballo 

EF01 Ct da 300 pz   Misura scatola O/535:        mm 565X390X295   

EF02 Ct da 300 pz   Misura scatola O/538:        mm 800x420x255 

EF03 Ct da 700 pz Misura scatola O/538:        mm 800x420x255 

EF04 Ct da 300 pz   Misura scatola O512/BIS:  mm 510x230x380 

EF05 Ct da 300 pz Misura scatola O/535:        mm 565X390X295 

Note: Confezioni termo all’interno del cartone 

 

PALLET 

EF01 Ct per pallet 20 N° ct per piano  4 N° piani  5 Pallet: 80x120x165 cm 

EF02 Ct per pallet 16 N° ct per piano  4 traverso N° piani  4 Pallet: 80x120x183 cm 

EF03 Ct per pallet 16 N° ct per piano  4 traverso N° piani  4 Pallet: 80x120x183 cm 

EF04 Ct per pallet 16 N° ct per piano  4 N° piani  4 Pallet: 80x120x171 cm 

EF05 Ct per pallet 20 N° ct per piano  4 N° piani  5 Pallet: 80x120x165 cm 
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CONTRIBUTO C.O.N.A.I. 

Evidenziato a parte – trattasi di prima cessione 

 

IDONEITÀ ALIMENTARE 

Il prodotto finito risulta idoneo al contatto diretto con gli alimenti come da Decreto Ministeriale del 21/03/1973 e 

successivi aggiornamenti, al Reg. UE 10/2011 per l’uso a cui è destinato (vedi dichiarazione). 

 

IDONEITÀ DEL PRODOTTO ALLE NORME DI RIFERIMENTO 

REG. CE 1935/2004  Conforme all’Art.17 regolamento 1935/2004/CE 

REG. CE 2023/06 La ns. unità produttiva opera secondo restrittive norme GMP 

 

LICENZA  

EF01: ATICELCA ® 501  CONCESSIONE N. 11202-0009 – LIVELLO B 

EF02: ATICELCA ® 501  CONCESSIONE N. 11202-0009 – LIVELLO B 

EF03: ATICELCA ® 501  CONCESSIONE N. 11202-0009 – LIVELLO B 

EF04: ATICELCA ® 501  CONCESSIONE N. 11202-0009 – LIVELLO B 

EF05: ATICELCA ® 501  CONCESSIONE N. 11202-0009 – LIVELLO B 

 

NOTE PER L’UTILIZZO DEL PRODOTTO 

• Il prodotto può essere utilizzato nel forno a microonde e nel forno tradizionale (tempo e temperature d’utilizzo sono 

indicate sul vassoio e sulla relativa dichiarazione di conformità) 

• Il vassoio può essere utilizzato nel fornetto per mantenere caldo l’alimento:  temperatura max  70°C per max 8 ore 

• L’alimento non va mai posto a contatto con il lato stampato (esterno) ma sempre con il lato PET neutro (interno) 

• L’utilizzatore del materiale destinato al contatto per gli alimenti è tenuto a verificare che il materiale sia idoneo alla 

sua individuale applicazione 

 

STOCCAGGIO E TRASPORTO 

• Mantenere il prodotto nell’imballo originale per evitare il contatto con polvere o altri materiali impropri  

• Temperatura senza particolari contro-indicazioni 

• Conservare in luogo asciutto al riparo dalla luce solare 

• Evitare il contatto con fiamme libere 

• Non sovrapporre i bancali al fine di non deformare l’imballo esterno 

 

SMALTIMENTO - ETICHETTATURA (D.Lgs) n.116 del 03/09/2020 

• Vassoietto: C/PAP 81  

• Raccolta CARTA (salvo diverse disposizioni comunali) 
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LAYOUT EF01 (rev.01 - 30.03.22) 

 

 
 

LAYOT 

 

 



   
SCHEDA PRODOTTO 

 

 

 
S008766 

 
ST. 5 

Rev. 2 del 29/12/20 
 

 

Pag. 4 di  7 

 

 

 

LAYOUT EF02 (rev. 24.06.21) 
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LAYOUT EF03 (rev. 11.03.22) 
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LAYOUT EF04 (rev. 01 - 30.03.22) 
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LAYOUT EF05 (rev. 26/04/21) 
 

 
 

 

 

 

 
Rev.: Modifiche apportate: Data: Compilato da: Visto da: Approvato da: 

06 Modifica grafica EF02  24/06/21   RPD 
(Annalisa M.) 

 
 

      Uff. Prod.  
(Irene M.) 

 

   Uff. Qualità  
(Mersia R.) 

 

  RGSP 
(Katiusha M.)  07 Nuova pallettizzazione 03/09/21 

08 Agg. layout EF01, EF03, EF04 01/04/22 

 



 

 
 

 
DICHIARAZIONE DI CONFORMITÀ 

AL CONTATTO CON ALIMENTI 
 

 
 

  
S008766 

 

DdC. 5 

Rev. 04 del 

07/03/24 

 

Pag. 1 di 4 

 

 

 

Con la presente si dichiara che l’articolo: 
 

VASSOIO SERIE ECOLAND FORNO IN CARTONCINO + PET    
Codice: EF01, EF02, EF03, EF04, EF05 

     
è idoneo al contatto con tutti gli alimenti. 
 
È conforme alla seguente legislazione Comunitaria Europea:  

• Regolamento (CE) n. 1935/2004  Art. 3; Art.11 (paragrafo 5); Art.15; Art.17  
• Regolamento (UE) 10/2011 e successivi aggiornamenti e modifiche (incluso Reg. UE 1245/2020) 

• Regolamento (CE) 2023/2006 (GMP e SET-OFF) 
 
ed alla seguente legislazione italiana: 

• Decreto Ministeriale 21/3/73 e successivi aggiornamenti e modifiche 
• DPR 777/82 e successivi aggiornamenti e modifiche 

 
Il manufatto è fabbricato con i seguenti materiali/sostanze: 
▪ CARTONCINO CON RIVESTIMENTO IN PET NERO (PET lato a contatto con l’alimento) 
▪ ADESIVO: dispersione acquosa in polimeri sintetici + additivo a base di isocianato alifatico (non a contatto) 

▪ INCHIOSTRI e VERNICE: Conformi alle linee Guida Eupia (non a contatto)   
 
Si dichiara che:  

i test di migrazione globale sono stati eseguiti su campioni rappresentativi dello strato barriera della 
struttura multistrato multimateriale secondo la norma EN 1186. Il limite di migrazione globale di 10 mg/dm2 
stabilito nel regolamento della Commissione (UE) 10/2011 non viene superato. 
 

Simulant Contact time Temperature (°C) 

3% Acetic acid 4 hours 100°C 

10% Ethanol 4 hours 100°C 

95% Ethanol 6 hours 60°C 

Iso-octane 4 hours 60°C 

MPPO 2 hours 175°C 

MPPO 1 hours 225°C 

 
Sulla base delle analisi effettuate, i prodotti risultano conformi alla legislazione nazionale ed europea vigente 
[DM 21.3.73 e successivi aggiornamenti e modifiche, Reg. (UE) N. 10/2011 e successivi aggiornamenti e 
modifiche e Reg. (CE) N. 1935/2004], limitatamente a: 
 

- Migrazione specifica di Ammine Aromatiche Primarie in Simulante B 
 
- Migrazione specifica dei metalli elencati nell’allegato II del Reg. (UE) N. 10/2011 aggiornato dal Reg. (UE) 
2020/1245 in simulante B 
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- Migrazione specifica delle sostanze con restrizione elencate nelle dichiarazioni di conformità dei produttori 
dei materiali utilizzati e di quelle rilevate dalle analisi di screening, calcolate in base al contenuto residuo 
rilevato ed elencate nella tabella seguente: 
 

SOSTANZA     Ref. 
 

    CAS 
 

MS teorica in mg/kg 

di alimento (1) 

LMS  Reg. (UE) 

N.10/2011 
 

Acetaldeide  10060 75-07-0 < 0,006 6 (2) 

Formaldeide  17260 50-00-0 < 0,006 15 (3) 

Etilenglicole  16990 107-21-1 < 0,006 30 (4) 

Dietilenglicole  13326 111-46-6 < 0,006 30 (4) 

Acetato di vinile  10120 108-05-4 < 0,006 12 

Acido acrilico  10690 79-10-7 < 0,006 6 (5) 

Acrilato di n-butile  10780 141-32-2 < 0,006 6 (5) 

ALFA-metilstirene  22210 98-83-9 < 0,006 0,05 

2-etil-1-esanolo  17050 104-76-7 < 0,006 30 

Acrilato di 2-etilesile  11500 103-11-7 < 0,006 0,05 

5‐Cloro‐2‐metil‐4‐isotiazolin‐3‐one  --- 26172-55-4 < 0,006 0,01 (6) 

2-metil-4-isotiazolin-3-one  66755 2682-20-4 < 0,006 0,5 

2,6-di-ter-butil-p-cresolo  46640 128-37-0 0,021 3 

Etere monoalchilico (C16-C18) di 
polietilenglicole (OE = 2-6)  

77895 68439-49-6 < 0,006 0,05 

Acido tereftalico  24910 100-21-0 < 0,3 7,5 (7) 

Acido isoftalico  19150 121-91-5 < 0,3 5 (8) 

Anidride maleica  19960 108-31-6 < 0,3 30 (9) 

 
(1) – migrazione specifica calcolata considerando che una vaschetta, dal peso di 11,5 g, ceda a 200 g di alimento tutte le 
sostanze residue contenute rilevate dalle analisi di screening 
(2) – espresso come acetaldeide 
(3) – espresso come formaldeide 
(4) – espresso come etilenglicole 
(5) – espresso come acido acrilico 
(6) – max 0.003 mg/dm2 in dispersion film – XIV. BfR recommendation 
(7) – espresso come acido tereftalico 
(8) – espresso come acido isoftalico 
(9) – espresso come acido maleico 

 
Nel materiale possono essere presenti le seguenti sostanze regolate dal Reg. 1333/08/CE  e 1334/08/CE 
(sostanze chiamate anche additivi DUAL USE) :  
 
Chemical substance  CAS-number E number/FL number  

Formic acid  64-18-6 E236  

Sodium Nitrate  7631-99-4 E251  

Citric acid  77-92-9 E330  

Phosphoric acid  7664-38-2 E338  

Adipic acid  124-04-9 E355  

Sorbitan monolaurate  1338-39-2 E493  

Magnesium chloride  7786-30-3 E511  



 

 
 

 
DICHIARAZIONE DI CONFORMITÀ 

AL CONTATTO CON ALIMENTI 
 

 
 

  
S008766 

 

DdC. 5 

Rev. 04 del 

07/03/24 

 

Pag. 3 di 4 

 

 

 

Sulphuric acid  7664-93-9 E513  

Sodium sulphate  7757-82-6 E514  

Ammonium sulphate  7783-20-2 E517  

Aluminum sulphate  10043-01-3 E520  

Sodium hydroxide  1310-73-2 E524  

Silicon dioxide  12926-00-8 E551  

Silicon dioxide  7631-86-9 E551  

Stearic acid  57-11-4 E570  

 

APPROCCI DI SCREENING E NIAS 
Alcuni altri controlli di migrazione specifica dei composti sopra menzionati sono stati effettuati sulla base del 

Reg. (UE) N. 10/2011 Allegato V, capo 2, sez. 2.2, punto 2.2.2 – Contenuto residuo. 
Con il medesimo approccio sono state monitorate le Sostanze Non Intenzionalmente Aggiunte (NIAS) delle 
componenti polimeriche o sostanze derivanti dalle componenti carta, adesivi, vernici e inchiostri per una analisi 
del rischio secondo i principi del Reg. (CE) N.1935/2004.  
Non è previsto l’utilizzo intenzionale di materie prime contenenti sostanze la cui genotossicità non è stata 

esclusa e potenzialmente presenti in quantità tali da potere dare luogo ad una migrazione dal materiale finito 
superiore a 0,00015 mg/kg di prodotto o simulante alimentare. 
 
NOTE PER L’ UTILIZZO:  
 
Il prodotto può essere utilizzato, con l’alimento, in forno tradizionale.  

Tempo e temperatura max: 30 min a 180°C  
 
Il prodotto può essere utilizzato, con l’alimento, in forno microonde.  
Tempo e temperatura max: 5 min a 800W 
 
Il prodotto può essere utilizzato nel fornetto per mantenere caldo l’alimento:   

temperatura max 70°C per max 8 ore 

 
E’ responsabilità dell’utilizzatore finale assicurarsi che l’imballo sia adeguato e sicuro per l’uso e l’alimento 
previsto. 
 
L’utilizzazione in sede industriale o commerciale del materiale indicato nella presente dichiarazione non 
esclude l’accertamento della sua conformità alle norme vigenti di competenza nonché dell’idoneità 
tecnologica allo scopo cui è destinato. 

 
A supporto di quanto sopraindicato, l’azienda dichiara di avere a disposizione dell’Autorità competente: 
- rapporti di prova effettuati sull’imballaggio finito 

- altra documentazione a supporto prevista ai sensi del Reg.(CE) N.1935/2004, art.16, comma 1 

 
Questa dichiarazione ha validità di 24 mesi a partire dalla data sotto riportata e sarà sostituita nel caso in cui 
nel periodo di validità intervengano cambiamenti sostanziali nella produzione del materiale in grado di 
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mutare alcuni requisiti essenziali ai fini della conformità o quando i riferimenti legislativi citati nella presente 
dichiarazione siano modificati e aggiornati in modo da richiedere una nuova verifica ai fini della conformità. 
 
► Per le modalità e i tempi di conservazione dell’articolo si prega far riferimento a quanto riportato in scheda tecnica. 

 
 

 
 
 
 
 

Barzago, 07/03/24                                   Firma*** …………………………….......………. 
                                                                                        (Resp. Qualità - Ved Carta srl) 

                 

 
  
 
*** Riferimento nel Reg.(CE) N.1935/2004, art.2, comma 2, lettera d 
 

 
 
 

 


